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Rubinowy barszcz, tradycja z uszkami  250 ml/ 18 zł

Krem z podgrzybków na śmietanie z mini grzankami  250 ml/ 23 zł

Zupa Borowikowa z łazankami  250 ml/ 26 zł

Dania Główne Rybne / Postne 

Karp Królewski z migdałami  150 g/ 39 zł

Łosoś norweski pieczony z ziołami  150 g/ 59 zł

Pstrąg z „Górskiego Potoku” z masłem koperkowym  1 szt. ok. 350g/ 69 zł

Łosoś grillowany z masłem czosnkowym  150 g/ 59 zł

Dorsz w sosie kurkowym  150 g/ 59 zł

Miruna w sosie porowym 150 g/ 29 zł

Filety z mintaja w tradycyjnej panierce 150 g/ 36 zł

Dania główne z mięsa i drobiu

Kaczka pieczona z jabłkami i majerankiem (1/4 kaczki)/ 59 zł

Pierś z indyka pieczona z ziołami, podana z brzoskwinią i żurawiną  150 g / 39 zł

Pierś indyka pieczona w błękitnym sosie gorgonzola z morelami 150 g / 39 zł

Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym 150 g / 49 zł

Kapusta wigilijna z suszonymi grzybami i grochem 150 g / 29 zł  VEGE

Dodatki podajemy w cenie dań głównych, łącznie 150 g/os. 

           proszę o wybór maksymalnie dwu pozycji

Ziemniaki pieczone z ziołami / Kopytka z majerankiem 

Ryż szafranowy /  Ziemniaki z koperkiem /  Ryż czarno biały 
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Pierogi ręcznie wyrabiane, porcja 4 szt. (ok. 120 g)  17 zł

 Pierogi z kapustą i grzybami  VEGE

 Pierogi ruskie VEGE

 Pierogi z mięsem 

   Gratis opłatek dla wszystkich uczestników oraz symboliczna dekoracja stołów


