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CATERING Przerwy lunchowe

Koszt serwisu jest zalezny od iloSci 0s6b oraz formy podania

Zupy 250 ml/os.

Dania gtowne 150 g/os.
Dodatki tacznie 200 g/os.
Sataty / suréwki 100 g/os.

Propozycja pierwsza
Danie gléwne do wyboru:
Pieczone filety z kurczaka w sosie kaparowym
® Schab pieczony w sosie wtasnym
e Mintaj duszony w sosie maslano warzywnym
[ ]

Nalesniki ze szpinakiem i serem feta

Dodatki do dan gléwnych:
e Mix satat z winegretem ziotowym lub wybor surdwek sezonowych
e Ziemniaki z koperkiem lub pieczone z rozmarynem
e Ryz czarno biaty (biaty z dzikim)
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Propozycja druga
Danie gléwne do wyboru:
® Dieczen rzymska z suszonymi pomidorami w sosie imbirowym
Eskalopki z indyka
Ryba (Mintaj, Morszczuk lub Panga) w sosie cytrynowo smietanowym
Pierogi z kapustq i grzybami lub ruskie

Dodatki do dan gléwnych:
e Ziemniaki z koperkiem lub pieczone z rozmarynem
® Ryz czarno biaty (biaty z dzikim)
e Marchewka baby z klarowanym mastem
e Satata z pomidorami lub wybor suréwek sezonowych trzy rodzaje

Desery:
e Kompozycja ciast domowych piernik, keks, sernik

Napoje:
e Woda mineralna i soki: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy

Propozycja trzecia
Zupy do wyboru:
e Krem z pomidorowy z nutq pesto z groszkiem ptysiowym
® Zupa Pieczarkowa ze smietang

Danie gléwne do wyboru:
e Panierowana piersi z kurczaka
e Stek wieprzowy
e Tilapia w sosie porowym
e Baktazan pieczony z pomidorami i serem feta

Dodatki do dan gléwnych:
e Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Ryz w trzech kolorach (czerwony, Zotty i zielony)
Mix warzyw z wody
Satata z winegretem ziotowym

Wybor surowek sezonowych
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Desery:
e Szalotka
e Sernik
e Mini pgczki

Napoje:
e Woda mineralna i soki: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy

Propozycja czwarta
Zupy do wyboru:
e Zupa Meksykarska
e Krem z biatych warzyw

Danie gtéwne do wyboru:
Farfalle z szynkq pieczong w sosie z podgrzybkow

e tos0s pieczony w dzwonkach z ziotami prowansalskimi
o Tortilla z kurczakiem i grillowanymi warzywami
e Risotto warzywne

Dodatki do dan gtéownych:
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Ryz w trzech kolorach (czerwony, zotty i zielony)

Kopytka z majerankiem
Satata wiosenna z winegretem, szczypiorkiem i Swiezym ogorkiem
Wybor surowek sezonowych

Desery:
e Mini eklerki
e Mini pgczki

Napoje zimne:
e Woda mineralna i soki: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy

Napoje gorace bez ograniczeri:

e Kawa Swiezo parzona z mleczkiem i do wyboru: z cukrem lub stodzikiem
e Herbata - rozne warianty smakowe z cytryng, cukrem lub stodzikiem
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CATERING Propozycja pigta
Przystawki:
o Wybor kanapek bankietowych na pieczywie mieszanym rowniez w wegetariariskie
o Wybor satatek:
z grillowanym kurczakiem i grzankami
z wedzonym tososiem
warszawska z szynkq i serem Maasdamer
lub inne do uzgodnienia

VYVvy

Zupy do wyboru:
e Zurek z bialq kietbasq i jajkiem
e Krem kalafiorowy z czosnkowymi grzankami

Danie gtéwne do wyboru:
e Zrazy zawijane w sosie pieczeniowym
e Lasagne Bolognese z beszamelem
e Filet z dorsza w sosie porowy
e Risotto warzywne lub Penne ze szpinakiem i fetq

Dodatki do dan gtéwnych:
e Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Ryz w trzech kolorach (czerwony, zotty i zielony)
Kluski slgskie
Satata wiosenna z winegretem, szczypiorkiem i Swiezym ogorkiem

Satata z pomidorami

Desery:
e Szarlotka, Mini ptysie
e QOuwoce filetowane

Napoje zimne:
e Woda mineralna i soki: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy

Napoje gorqce bez ograniczeti:

o Kawa Swiezo parzona z mleczkiem i do wyboru: z cukrem lub stodzikiem
e Herbata - rézne warianty smakowe z cytryng, cukrem lub stodzikiem
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